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Liebe Gaste und Freunde unserer Egerner Hofe,

herzlich willkommen bei uns in der besinnlichsten Zeit des Jahres.

Weihnachten gilt als das Familienfest und ist gepragt durch viele wunderschone
Brduche. Das Schmiicken des Weihnachtshaumes, die Christmette, die Bescherung
und natdirlich auch das gemeinsame Festtagsessen.

Thomas Kellermann mit seinem Team hat sich auch in diesem Jahr wieder
besonders kostliche Meniis und Events fiir Sie ausgedacht.

Sie diirfen gespannt sein!
Das genaue Programm finden Sie auf den folgenden Seiten.

Wir bitten Sie, aufgrund einer guten Planbarkeit unsererseits, aber auch ob
der Tatsache, dass das Tegernseer Tal und somit auch seine Restaurants in der
Weihnachtszeit sehr gut gebucht sind, Ihre Buchungen bis Ende November

zu bestatigen.

Ein Formular haben wir der Einfachheit halber diesem Programm beigelegt.

Wir freuen uns auf Sie!

Herzliche GriiRe
Ihre
Familie Graf von Moltke mit allen Hofgeistern

HEILIGABEND

Dienstag, 24. Dezember 2019

15:00 Uhr  Weihnachtskaffee in unserer Egerner Alm mit
einer weihnachtlichen Lesung (15 € pro Person)

18:30 Uhr  Champagnerempfang und BegriiBung durch Familie Graf von Moltke

19:00 Uhr  Festliches 4-Gang Weihnachtsmenii in unseren Stub'n

WEIHNACHTSBUFFET

Mittwoch, 25. Dezember 2019

11:00 Uhr  Pferdeschlittenfahrt entlang der Weiachauen
(20 € pro Person)

19:00 Uhr  Weihnachtsbuffet mit Vorspeise und Dessert, Zwischengang und
Hauptspeise werden am Tisch serviert.
In unseren Stub'n
oder
Ganseessen (3-Gang Meni) in der Egerner Alm

KULINARISCHER WEIHNACHTSMARKT

Donnerstag, 26. Dezember 2019

11:00 Uhr  Kleine Bootsfahrt tiber den Tegernsee mit Glithwein und Punsch
(20 € pro Person)

19:00 Uhr  Lassen Sie sich von unserer weihnachtlichen Atmosphare
verzaubern und geniefen Sie Festtagskdstlichkeiten an
verschiedenen Live-Kochstationen.

In unseren Stub'n
oder
Fleisch-Fondue in der Egerner Alm



SCHNITZEL FUR ALLE

Freitag, 27. Dezember 2019

14:00 Uhr  Berg- und Talfahrt auf den Wallberg (Glilhweinempfang und Gebéck)
(15 € pro Person)

19:00 Uhr  Schnitzelabend (3-Gang Men) in unseren Stub'n und in der
Egerner Alm

AROMAREISE ODER BURGER-ABEND

Samstag, 28. Dezember 2019

15:00 Uhr  Kinonachmittag: ,,Die Feuerzangenbowle“ oder ,,Der kleine Lord*
mit Geback, Punsch und Feuerzangenbowle (15 € pro Person)

19:00 Uhr  Aromareise (4-Gang Menii) durch Europa urid Fernost
in unseren Stub'n
oder
Burger-Essen der besonderen Art in der Egerner Alm

SO SCHMECKT BAYERN

Sonntag, 29. Dezember 2019

Dienstag, 31. Dezember 2019 h f}\
18:30 Uhr  Champagnerempfang in "Rottach-Egern” (

SILVESTER ;)\

19:00 Uhr  Silvestergala in unseren Stub'n und im Wintergarten mit
Feuerwerk um Mitternacht .
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00:15 Uhr  Mitternachtsimbiss in der Bibliothek >

NEUJAHRSBRUNCH & WANDERUNG

Mittwoch, 01. Januar 2020

07:00 — Neujahrsbrunch im St. Florian
12:00 Uhr

15:00 Uhr  Winterliche Wanderung ins Café Angermair

19:00 Uhr  4-Gang Abendmendi in unseren Stub'n und in der Egerner Alm

*

16:00 Uhr  Cocktailkurs mit Ferry Schmidt (20 € pro Person)

19:00 Uhr  Best of Bavaria: Genieen Sie traditionelle und moderne bayerische
Gerichte in unseren Stub'n und in der Egerner Alm

KUCHENPARTY IN UNSEREN STUB'N

Montag, 30. Dezember 2019

15:00 Uhr  Eisstockschiessen mit Gliihwein, Punsch, Kaffee und Kuchen
(15 € pro Person)

19:00 Uhr  Kiichenparty in unseren Stub'n / live kochen mit Buffet
oder
Fleisch-Fondue in der Egerner Alm
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Ein ausfiihrliches Kinderprogramm erhalten Sie an der Rezeption.
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MENU

in unseren Restaurants und in der Egerner Alm

Champagnerempfang
mit Fingerfood
[

Tegernseer Lachsforelle gebeizt mit Avocado,
Joghurt-Gewiirz-Eis und Soja-Knusper
[}

Kleine Bouillabaisse mit Langostino,
Jakobsmuschel und Spitzkraut
[ )
Hirschkalbsriicken mit Perigord Triiffel,
Petersilienwurzel und Sauce a la Rossini
[

Fliissige Nougatpraline mit Ananas,
Karamellgelee und Pistazie

175 € pro Person
ohne Getranke
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MENU

in unseren Restaurants und in der Egerner Alm

Champagnerempfang
mit Fingerfood

[

Gelbschwanzmakrele mariniert mit Honig-Ingwer-Creme
und buntem Rettich

o

Ausgeldster Hummer mit Blumenkohl-Creme
und Muskatbliiten-Nage

[

Perlhuhnbrust unter der Haut
gefiillt auf Kraut und Sauce béarnaise

(]

Rosa Gebratenes vom Kalb mit Triiffel Terrine
und cremig-knusprigem Sellerie

-

Weifse Schoko-Champagner-Kugel mit Reiscracker
und Rosé Champagner Eis

380 € pro Person
ohne Getranke

(]

Ab Mitternacht
Austern
Kdse
Kleine Backhendl
Gulaschsuppe




RELAIS &
CHATEAUX
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