Gut;Ste;'/nBach

Hotel & Chalets

Vorspeisen
Aperitfompfehhing
Beef Tatar vom ,Alm Ox*
KUrbis | Frischkase | Rote Zwiebeln Hauptgang 28
Vorspeise 19 Gut Steinbach Cocktail
Herbstlicher Blattsalat Riesling Winzersekt | Himbeere | Limette
7,50
Gerostete Kerne | Speck | Brotchips 8
Steinbacher Hollerwasser
Holunder | Ingwer | Limette | Tonic
Kirbissupp'n 7,50
Ol| Kerne 8 Beeriger Daiquiri
Ri . Dunkler Rum trifft rote Beeren | Limette | Rohrzucker
nderkraﬂbmhe 7,50
Waurzelwerk | GrieBnocker| oder Fladle 8
Café Hack
Gin | Cold Brew Coffee | Tonic
7.50
Vegetarisch
Spinatrisotto
Confierte Tomaten | knuspriger Bergkase 19
UnsereWeinempfehlung
2018 Riesling Margarethenhof 0,25
Weingut Weber| Mosel | DE
Hauptgang 14
Chiemsee Zander 2018 Weiburgunder o,25
Linsenvinaigrette | knuspriger Kartoffelsalat 24 Weingut Flicklltheingau | DE
Saiblingsfilet
Schmortomate | Krauterrisotto 23
Das Wiener Schnitzel
Sennerbutter | Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren handgerthrt 22
Riicken vom Stallhasen
Steinpilze | Risotto 21
Saftiges Rindsgulasch
Knodel | Kraut | Bioei 21
Fiir Zwei Preis pro Person
Chéteaubriand von der knochengereiften bayrischen Fiirse
Geschmorte Artischocken | Sauce Béarnaise | Steakhouse Pommes 42
Bayrischer Leberkas
Gebackenes Landei | Kartoffel-Gurkensalat 14
Dessert After Dinner
Auswahl an Rohmilchkise \* Kaffeepause ,
vom Cheese Artist | Riegersburg 14 Vodkal ES?;ESSO | Kahlua
Karamellisierter Kaiserschmarm \’ Negroni
Zwetschgenroster (dazu brauchen wir ca. 25 Minuten) 12 Campari | Gin | VermogtShORed | Angostura Bitter
N M Affogato
Bisquit | Himbeersorbet 9 c L
spresso | Vanilleeis
To]qfenv 5
Mohn | Schmorananas | Sorbet 9
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RELAIS &
CHATEAUX

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer




